
ENTRADAS

PLATOS FUERTES

Sopa del día    (vegetales frescos del día)    

(tostada de maíz con tuna y cebolla caramelizada crunchy)    

(6 camarones medianos bañados en su Salsa)    

(cuatro patacones con guacamole,tomate y cebolla)    

(ají amarillo, cebolla morada en juliana, camote y choclo)    

(tostada de maíz con camarón, pepino y limón)    

(variedad de lechugas, pollo desmenuzado, aguacate y aderezo tai)    

( 24 camarones en su salsa coctelera)    

(acompañado de dijon, blue cheese)

(8onz de carne de Langosta)

( agrega blue cheese + Q25.00 )

(pescado a la plancha en trocitos con aguacate, cebolla morada y cilantro )

(langostaa la plancha en trocitos con aguacate, cebolla morada y cilantro )

( Calamar, Lomito, Camarón)    

( Calamar, pulpo, Camarón)    

( Shot de 4oz)    

( 3u Camarón o pescado)    

Q185.00    

Q205.00    

Q185.00    
Q165.00    
Q185.00    
Q195.00    
Q195.00    
Q165.00    
Q125.00    
Q205.00    

Q115.00    

Q110.00    
Q110.00    
Q105.00    

Q65.00    
Q75.00    
Q65.00    

Q155.00    
Q135.00    
Q115.00    
Q125.00    
Q135.00    
Q95.00    
Q165.00    

Maravillosa de Atún  
Tostada de Camarón  

Champiñones con pollo y brócoli al gratín  

Almejas al ajillo 

Aros de Calamar 
Camarones empanizados con Salsa Tartara 
Jumbitos al Ajillo 
Carpaccio de Lomito 
Carpaccio(Róbalo, Salmón) 
Carpaccio Caracol de Belice 
Patacones Preparados
Cóctel de Camarones 

Mejillones al ajillo  

(tostada de maíz con aguachile camarón)    Q65.00    Tostada de Aguachile  
Q85.00    Ensalada Tai  

Q185.00    
Q215.00    

Plato 3 Boquitas  
Plato 3 Boquitas 

Q75.00    
Q135.00    

Leche de Tigre
Canastas de Ceviche

Q105.00    Calamares al ajillo 

Filete de Robalo o Salmón a la Matisse       
Caldo de Mariscos  

Pesca del Día  
Pesca del Día

Pulpo a la Plancha
Caracol de Belice a la Plancha
Fish & Chips 
Pechuga Parmesana 
Filete de Róbalo a la Veracruzana

(Tiempo de cocción: 20-40mins) 

(1lb de calamar gigante en su salsa roja)

(Tiempo de cocción: 20-35mins) 

(Róbalo entero tiempo de cocción 20-35min) 

(pescado sierra, jaiba, camarones, almejas, mejillones y calamar) 

(Mojarra de 1lb tiempo de cocción 20-35min) 

32 oz

(Pechuga de pollo empanizada con mozzarella y salsa roja) 

Cartocho de filete de Robalo y Salmón 

FUSIÓN ASIÁTICA

DEL MAR

TACOS

Tuna Tartare Q135.00    
Q135.00    
Q135.00    

Tuna Tataki  
Tiradito (Róbalo, Salmón, Atún)  

Ensalada, papas fritas, patacón, vegetales salteados,
yuca frita o lascas de aguacate   

Nuestros tacos bañados en su salsa a base de tomate,
chile guaque, pimiento y cebolla   

Camarón, Pescado, Pulpo, Caracol de Belice, Concha.   

Escoge tus dos acompañamientos    

Precios varían según combinación de marisco
    

*     

   

Cucrachas de Mar*  
Colas de Cucaracha de Mar*
Colas de Langosta*

SANDWICHES Y HAMBURGUESAS
Q155.00    

Q135.00    
Q185.00    
Q85.00    
Q105.00    
Q155.00    

Q175.00    
Q205.00    
Q365.00    

Mar & Tierra
Jumbos al Ajillo, a la Mantequilla o a la Diabla

Q295.00    
Q195.00    

Tacos de Lomito
Tacos de Pescado
Tacos de Langosta

Q120.00    

Q145.00    
Q195.00    

Tacos de Camarón
Tacos de Pulpo
Tacos Mixtos

Q155.00    
Q155.00    
Q175.00    

Sándwich Dorado o Róbalo Empanizado       
Sándwich Lomito con Blue Cheese  
Sándwich Langosta  
Sándwich de Pollo

Hamburguesa de Carne Doble
Q85.00    Hamburguesa de Pollo

Hamburguesa de Carne Sencilla

OYSTER BAR*
MP    

Q175.00    
Q145.00    

Q135.00    

Q115.00    

Q95.00    

MP    
Docena de Ostras (France)       
1/2 Docena de Ostras (France)  

Q85.00    

Q65.00    

Ostras Gratinadas    +

+

+

Ostras a la Mantequilla  

MP    
MP    
MP    
MP    

Ostra Unidad    

Q95.00    

Q225.00    
Ostras Nikkei       
3 Ostras + Copa de Prosecco  

CONCHAS SALVADOREÑAS

Q225.00    Concha pan con ajo       
Q75.00    1/2 Docena de Conchas       
Q135.00    Docena de Conchas       

CEVICHES
   

Ceviche Vegano  

Ceviche de Pollastre (Pollo)

Aguachile 
Ceviche de Concha*

(con pepino en su salsa verde) 

(garbanzo, camote, pepino, tomate, cebolla morada y elote) 

(conchitas en su tinta, tomate, cebolla morada y salsa inglesa) 

(Nuestro Delicatessen) 

(Market Price) 

(Market Price) 

(Market Price) 

Ceviche de la Casa 

Q135.00    Sashimi de Atún 

Q140.00    Ceviche Peruano 

Q305.00    Sampler (tres medios ceviches, mesero explica combinación) 

(1.5lbs aprox 3-4 unidades) 

(1.5lbs aprox 6-7 unidades) 

(1 lb aprox 4-5 unidades) 

(1 lb aprox 4-5 unidades) 

(8 oz de lomito y 4u de camarón jumbo) 



Escoge tu pasta: corta o spaguetti    

Camarones, calamar, mejillón y almeja flambeada en
su concha, con una base de aceite de oliva y albahaca

NUESTRAS PASTAS

Q125.00    Pescatore       

Aceite de oliva, almejas y vino blanco
Q115.00    All’Vongole       

Aceite de oliva, ajo, tomate deshidratado
Q85.00    Aglio´Olio con tomates secos       

Salsa blanca, parmesano, tocino y huevo
Q95.00    Carbonara       

Aceite de oliva, albahaca, vino blanco, mozarella
y tomate manzano

Q85.00    Victoria    

Crema fresca y parmesano
Q95.00    Alfredo       

Crema fresca y parmesano
Q170.00    Alfredo con Camarones       

ADICIONALES
Q25.00    
Q25.00    
Q35.00    
Q25.00    
Q285.00    

Yuca frita
Papas Fritas
Papas de Camote  
Patacones (2u)
Oyster Toppings*(caviar negro y rojo, mignonette, crema agria) 

POSTRES
Q45.00    
Q75.00    
Q55.00    
Q95.00    
Q45.00    
Q55.00    

Fresas Flambeadas    
Crepas de Nutella
Key Lime Pie*  
Burpee Madness (para 2)
Fresas Coline con Crema y Nutella
Mousse de Temporada*

Q60.00    
Q25.00    

Brownie Nicolle con helado de vainilla y cajeta
Bola de Helado de Vainilla



Coctelería

Q85.00    

Q125.00    

Q95.00    
Q95.00    
Q85.00    

Q85.00    
Q95.00    

Q105.00    

Q95.00    
Q95.00    
Q85.00    
Q85.00    
Q75.00    
Q85.00    
Q75.00    

Q95.00    
Q105.00    

Paloma Burpee    

Margarita Zamora  
Bloody Mery  

Long Island Iced Tea  

Cosmopolitan 
Piña Colada 

(Red Bull Pitaya y Tequila)
Dragon Tequila 

Manhattan 
Tom Collins 
Gin Tonic 
Vodka Tonic 
Sangría 

Q65.00    Mimosa 

Mojito
Campechano 

Dirty Martini  

Daiquiri  
Martini  

Spritz
Q125.00    
Q95.00    
Q105.00    

Mixología  

BEBIDAS

Q25.00    
Q25.00    

Q25.00    

Q20.00    
Q25.00    

BEBIDAS FRÍAS

Grapette  
Agua Pura

Seven Up Light 
Seven Up

Pepsi 

Aperol Red Bull  
Aperol Spritz  
Hugo Spritz (St-Germain)  

Q25.00    Pepsi Black 

   

Q95.00       
Q95.00       
Q95.00       

Q135.00    

Cantarito Noble    
Gin Frutos Rojos    
Brockman ś Kiwi    

OYSTER SHOT
(Maestro Dobel)
Our signature drink

Q95.00    
Q85.00    
Q105.00    

Watermelon Gin    
PepiGin
Blue Martini

Cervezas

Bebidas Premium

Q35.00    

Q35.00    
Q35.00    
Q35.00    
Q35.00    

Q35.00    
Q40.00    
Q35.00    
Q35.00    
Q35.00    
Q35.00    

Q45.00    
Q40.00    

Q35.00    

Stella Artois

Negra Modelo

Michelob

Gallo

Gallo Light
Cabro Reserva
Cabro Extra
Dorada Draft
Dorada Ultra
Pacifico

Modelo

Perrier
San Pellegrino

Corona

Cerveza Artesanal
Q40.00    
Q40.00    
Q40.00    

Digestivos

Q30.00    
Q45.00    

Q45.00    

Cervezas Preparadas

Michelada
Mentirosita

Picosita

Zapote Belgian
Zapote Scotch
Zapote America

Q40.00    
Q40.00    

Q55.00    

Zapote Porter
Zapote Ipa

Sapporo

Q35.00    MentirosaQ25.00    
Q25.00    

Q25.00    

Q30.00    

Q35.00    Limonada o Naranjada con soda
Q30.00    Limonada o Naranjada con agua

Jamaica

Coca Cola Zero
Coca Cola

Mineral Salutaris
Q35.00    Red Bull 

Q30.00    
Q35.00    

Q35.00    

Q25.00    Quina

Limonada Frozen con 
Hierbabuena

Q35.00    Limonada con Fresa

Jugo de Tomate Preparado
Té Frío

Q35.00    Jamaica Frozen 

Q75.00    

Q65.00    

Vino por Copa

Prosecco de la Casa

Vino Blanco de la Casa
Q65.00    Vino Tinto de la Casa

   

   

   
   

Jager    
   Jager Bomb     

Amaretto Doble    
Kahlua    

Baileys
Sambuca

   
   

Zacapa Sour
   Frangelico
   Negroni

Whiskey Sour 
Amaretto Sour

   
   

Agua Ardiente    
Carajillo    
Café con Aroma de Mujer    
Fireball

       

       
Q95.00    

   

Q95.00    

Q105.00    
Q85.00    

Q85.00    
Q85.00    

Q125.00    

Q120.00    
Q115.00    
Q105.00    

Q95.00    
Q105.00    

Q95.00    
Q85.00    

Q85.00    
Q95.00    

Q135.00        
(trae mini botella de Jager)    
Jager Bomb Plus 

   
Q40.00    
Q40.00    
Q40.00    

Montecarlo
Heineken 0.00
Heineken

   



Single Malt Whisky

Q1,025.00    
Q1,375.00    
Q2,325.00    
Q3,275.00    

Q1,175.00    

Tequila

Don Julio 70 
Cuatro Cuartos
Extra Añejo

1800 Cristalino

Tierra Noble Cristalino

BOTELLA TRAGO (2oz) BOTELLA TRAGO (2oz)

Q1,025.00    Tequila Maestro Dobel

Q1,475.00    
Q1,275.00    

Q975.00    

Glenmorangie The Original

11 calle 0-89 Zona 14 
Whatsapp:45.98.30.63
https://burpeegt.com

gerenciagrupodivino@gmail.com Burpee Seafood & Oyster Bar
: @burpee_seafood : Burpee Seafood  

Glenmorangie The Lasanta
The Singleton of Dufftown

Ron
Q975.00    
Q475.00    
Q375.00    

Whisky
Q475.00    
Q275.00    
Q525.00    

Q975.00    

Vodka

Absolut
Stolichnaya 375ml
Stolichnaya 750ml

Grey Goose

Zacapa Centenario
Botrán 12 años
Botrán XL

Q425.00    Bacardí

Q1,125.00    Beluga

Q625.00    
Q525.00    
Q875.00    

Q625.00    

Ginebra

Puerto de Indias Fresa
Brockman ś

Puerto de Indias Classic

Tanqueray
Q675.00    Bombay Sapphire

   
Q1,975.00       
Q575.00      

Q975.00    
Q975.00    

Old Parr 18 años
Old Parr 12 años 500ml

Johnnie Walker etiqueta negra
Old Parr 12 años 750ml

Q2,625.00    
Q2,095.00    

Speyburn 18 años
Speyburn 15 años

    

       
Q1,095.00    
Q3,275.00    

   

Q105.00    
Q120.00    

Q105.00    
Q115.00    

Q95.00    

Q95.00    
Q65.00    
Q75.00    

Q85.00    

Q85.00    

Q95.00    

Q75.00    

Q85.00    
Q75.00    
Q95.00    

Q85.00    
Q85.00    

Q95.00    
Q95.00    

    

Old Pulteney 18 años
Old Pulteney 12 años



Vino Blanco Botella   

Q405.00       
Q285.00       
Q305.00       

Q285.00    
Q285.00    

La Val/ Albariño/ Galicia, 2019
Fuenteseca Blanco/Macabeo y Sauvignon Blanc/Valencia, 2019
Bohigas Xarello / Xarel-lo Bohigas / Cataluña 2019

Casal García Vino Verde Blanco/Portugal 
Casal García Sweet / Portugal

   
   

Q285.00       
Q405.00    

Tenuta Sant Ánna / Bianco D.O.C / Lison Pramaggiore, Italia
Tenuta Sant’Anna/ Pinot Grigio D.O.C/ Venezia, Italia

       
Q95.00    

   
Vino Tinto    

Q585.00       
Q295.00       
Q675.00       

Q285.00    
Q725.00    

VS Murua/ Tempranillo/ Rioja, 2018
Pagos de Araiz Roble/Navarra, 2019
Six Eight Nine Vino Tinto / 2020

Casal García Vino Tinto/Portugal 
Venta Las Vacas Vino Tinto / Ribera del Duero/ España, 2019

   
Q585.00       
Q365.00       
Q285.00    

Valsotillo/ Tempranillo/ Castilla de la Mancha, 2019
Allegranza/ Tempranillo/ Castilla y León
Fuenteseca Tinto/ Bobal/ Cabernet Sauvignon/Valencia, 2019

       
Q95.00    

   
   

Q965.00       
Q1,275.00       
Q575.00       

Q1,675.00    
Q405.00    

Concreto/ Malbec/Mendoza, 2017
Tesalia/Petit Verdot, Tintilla de Rota/Cabernet Sauvignon/IGP Cádiz, 2019
Tesalia ARX /Syrah, Tintilla de Rota / Cabernet Sauvignon/ IGP Cádiz, 2018

Astrales/España 
Tesalia ICENI / Syrah, Tintilla de Rota/ IGP Cádiz, 2020

   
Q525.00       
Q725.00       
Q2,275.00    

Terraza de los Andes/Cabernet Sauvignon/ Argentina, 2019
Fleurie Roche Guillon/ Gamany/ Fleurie, 2017-2018
Papillon/ Cabernet Sauvignon/ Napa Valley, USA 2019

       
Q95.00    

   
Vino Rosé    

Q495.00       
   

Q285.00    

Whispering Angel/Cinsault, Garnacha, Mourvédre, Syrah, Shiraz/Francia

Casal García Vino Verde Rosado/Portugal 

       Q95.00    

   
Espumoso    

Q210.00       
Q395.00       
Q385.00    

Dubois/Chardonnay, Pinot Noir/México, Valle de Bernalt
Tenuta Sant Ánna Prosecco Extra Dry / Glera/Veneto, Italia
Bohigas Brut Cava /Xarel-lo Blend/ Cataluña

       
Q95.00    

   
Champagne    

Q1,425.00       
Q1,275.00       

Q1,495.00    
Q1,355.00    

Lanson Brut Rosé Label/Francia
Lanson Brut Black Label/ Francia

Moet Chandon Demi-Sec
Moet Chandon Brut Imperial

       
Q95.00    

   

    

Scarpetta Wines (Fantastic Wines)
Q75.00    
Q75.00    

Scarpetta Frico Lambrusco/ Grasparassa, Salamino, Maestri/IGT Emilia
Scarpetta Frico Frizzante/ Trebianno, Glera, Chardonnay/IGT Veneto

    



*PRODUCTO DE TEMPORADA SUJETO A DISPONIBILIDAD / PRECIOS VARÍAN SEGÚN COMBINACIÓN DE MARISCO

*Precios varían según combinación de marisco
    

MENÚ

CEVICHES

ENTRADAS

BEBIDAS

delivery
MP    (Market Price)    

Q135.00    

Q135.00    
Q140.00    
Q175.00    

Docena de Ostras*    
Docena de Conchas*

Ceviche de la Casa
Ceviche Peruano
Ceviche de Concha

Q145.00    Aguachile

Q135.00    
Q135.00    

Q75.00    

Carpaccio (Róbalo, Salmón)
Carpaccio Caracol de Belice

Maravillosa de Atún
Q115.00    Carpaccio de Lomito

Q65.00    Tostada de Camarón
Q65.00    Tostada de Aguachile

Q35.00    

Q45.00    

Cerveza
(Stella Artois, Modelo, Gallo, Michelob, Corona, Gallo Light, Cabro Extra, Cabro Reserva)

(Pepsi, Pepsi Black, Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Grapette, Mineral, 7up, 7up light )

Michelada
Q45.00    Picosita

Q95.00    Aperol Spritz
Q135.00    Oyster Shot

Q40.00    San Pellegrino

Q25.00    Gaseosas

Camarón, Pescado, Pulpo, Caracol de Belice, Concha.      
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